
はちきん地鶏のコンフィーと

土佐沖鮮魚の柚子マリネ

＊＊モネの庭　2022　ゴールデンウィーク＊＊

Lunch Menu

コーヒー（ホット・アイス）

紅茶（ホット・アイス）

オレンジジュース

ゆずジュース（ホット・アイス）

450 円

450 円

450 円

450 円

瓶ビール

ノンアルコールビール

（中瓶・キリン）

（キリン）

550 円

450 円

グラスワイン

ゆずワイン

（赤・白）　※フランス 550 円

550 円

北川村の食材を中心に高知県内、 フランスのオーガニック食材を使用しています。

食材、 調味料、 油は全て植物性のものです。 (※季節の野菜は写真と異なる場合がございます）

(※果物は写真と異なる場合がございます）

～北川村柚子果汁の赤ワインソースと爽やかな柚子のマリネ～

田舎ちらし寿司 (北川村のお米、 柚子使用）

ファラフェルとアリッサソース

季節の焼き野菜とベジチーズ

ナスの黒ごまマリネ /苺の豆乳甘糀プリン

ドライフルーツとカリカリナッツ /和紅茶

1,800 円 ( スープ ・ サラダ、 ライス付 )1,800 円

（価格はすべて税込価格です）

Aset

モネのヴィーガンプレート

季節のスムージー
(3種のベリーとバナナ）

600 円

Bset
☆龍馬パスポート対象メニュー☆

(10:00 ～ LO16:00）
ランチタイム

※数量限定

なくなり次第終了

(10:00 ～ LO16:00）
Dessert

初夏の果物と

オリーブオイルケーキ 500 円 700 円
甘酒とフルーツの

カッサータ

Drink (9:00 ～ LO16:30）


